Rhabarberkompott

Personen Zubereitungszeit
4

ZUTATEN REZEPT

500 g Rhabarber e Rhabarberstangen waschen und schalen, indem die
2EL Zitronensaft faserige Haut von den Enden her abgezogen wird.
80g Zucker AnschlieBend in etwa 3 cm lange Stlicke schneiden und

Vanillezucker mit Zitronensaft betraufeln.
125 ml Wasser

Wasser mit Zucker in einem Topf aufkochen, bis sich der
Zucker vollstandig aufgelost hat. Die vorbereiteten
Rhabarberstucke in den Sud geben und unter Rihren
einmal kurz aufkochen lassen. Den Ofen ausschalten und
das Kompott einige Minuten zugedeckt ziehen lassen, bis
der Rhabarber weich ist, aber noch seine Form behalt und
nicht zerfallt.

e Verfeinern kann man das Kompott nhoch mit
Erdbeerstlucken.

Wir wiinschen gutes Gelingen!
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