
 

Wir wünschen gutes Gelingen! 
 

 
 

Hinterklam 8, 5133 Gilgenberg a. W., +43 676 848 311 612  

 

Kräutersuppe 
 

 
 

 
 
 

 

Personen 
4 Personen 
 

 

Zubereitungszeit 
30 Minuten 
 

 
ZUTATEN 
 
1 Zwiebel 
2 Knoblauchzehen 
2 KartoGel 
1 l Gemüsebrühe 
250 ml Schlagobers 
 
Kräuter 
Spinat 
Salat 
 
Blüten zur Deko 

 
 

 
REZEPT 
 

1. Zwiebel, Knoblauch, KartoGel anrösten. 
2. Mit der Gemüsebrühe ablöschen und weich kochen. 
3. Mit Salz und PfeGer würzen. 
4. Kräuter und Schlagobers dazugeben und pürieren. 
5. Mit Blüten aus dem Garten kurz vor dem Servieren 

dekorieren. 

 


