Krautersuppe

Personen Zubereitungszeit
4 Personen 30 Minuten

ZUTATEN

1 Zwiebel

2 Knoblauchzehen
2 Kartoffel

1 1 Gemusebrihe
250 ml Schlagobers

Krauter
Spinat
Salat

Bluten zur Deko

REZEPT

. Zwiebel, Knoblauch, Kartoffel anrosten.
Mit der Gemusebruhe abloschen und weich kochen.
Mit Salz und Pfeffer wurzen.
Krauter und Schlagobers dazugeben und purieren.
Mit Bluten aus dem Garten kurz vor dem Servieren
dekorieren.

Wir wiinschen gutes Gelingen!
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